Déjeuner & An sambl e

Mardi Mercredi Jeudi

CHARLEMAGNE 24-f6vr 25-févr 26-févr

Nos pommes de

Y ¢ Ecole Semaine N° 09
iy Chariemagne du 23/02 au 27/02 il ot s

Vendredi
27-févr

terre proviennent p P
essentiellement de ENTREES Potage de légumes Velouté de tomates Veloute : e celert
producteurs
luxembourgeois
Compaulion des
plate
. Spaghetti Saumon
Notre viande de ARV URCULE FTor ”:f“‘,’;""'" au Sauce citron
boeuf provient Sauce bolognaise 4/7
d'éleveurs
luxembourgeois Fromage rapé
1ble/3/7
Pommes de terre Boulgour
g& FECULENTS sautées 1blé
: . Salade verte . .
Toutes nos caroties LEGUMES Panais au miel 1bIé /3 /10 Petits pois
sont
luxembourgeoises ) Fondant chocolat
ou BIO DESSERTS Froemage blanc cassis pomme
1blé/3/7
1 Céréales contenant du gluten 8 Fruits a coque
2 Crustacés 9 Céleri
3 (Eufs 10 Moutarde
A Poissons 11 Graines de sésame
5 Arachides 12 Anhydride sulfureux
6 Soja 13 Lupin
T Lait et lactose 14 Mollusques
Les présents menus respectent les dispositions légales en matiére d'allergi i it & it au régl nt de I'Union Eurcpéenne

1169/2011




Déjeuner
}6‘ Ecole Semaine N° 10 &Ansdmble
- Charlemagng du 02/03 au 06/03 UNE RESTAURATION SAINE & NATURELLE

AU PLUS PRES DES TERRITOIRES

=LUXEMBOURG

Mercredi Jeudi Vendredi
04-mars 05-mars 06-mars

CHARLEMAGNE

Nos pommes de
terre proviennent ]
essentiellement de ENTREES Potage de navets Velouté de potiron m’;ﬁ?’fm
producteurs
luxembourgeois

Compoutiondes
plats Tortellini Poisson pané

Notre viande doe [Nl [e]I . 3 Eceuf bourguignon épinards

A 1 bié Sauce rémoulade

beeuf provient et 1blé/3/4/T

d'éleveurs Ricotta
luxembourgeois

Sauce Aurore
T1hlé/3/7
Pommes de terre Semoule
&,& FECULENTS réties 1 blé

Salade verte
ible/3/10

Toutes nos carottes LEGUMES Brocolis Légumes tajine

sont
luxembourgeoises Yaourt fruits Marbré
ou BIO DESSERTS aedrtax 1b16/3/6/7 Frmes

1 Céréales contenant du gluten 8 Fruits a coque
2 Crustaces 9 Céleri
S CEufs 10 Moutarde
4 Poissons 11 Graines de sesame
5 Arachides 12 Anhydride sulfureux
6 Soja 13 Lupin
7 Lait et lactose 14 Mollusques
Les pré respectent les dispositions légales en matiére d'allergies ali jres, ément au réglement de I'Union Eurcpéenne

1162011



Deéjeuner
Ecole Semaine N°11 @8~ Ansamble

s
>-< Char|gmagng du 09/03 au 13/03 UNE RESTAURATION SAINE & NATURELLE

AU PLUS PRES DES TERRITOIRES

=LUXEMBOURG

CHARLEMAGNE Mercredi Vendredi

05-mars 07-mars
Nos pommes de
terre proviennent
essentiellement de POTAGE Potage de petits pois io:;og?:zs Soupe d'haricots verts
producteurs
luxembourgeois
led
v
Gnocchi Lasagne Dos de cabillaud
Notre viande de PLAT DU JOUR Sauce sicilienne Sauce vierge
beeuf provient aux légumes 4/7
d'éleveurs Fromage ripé 1hle/3/7
luxembourgeois 1blé/7
&,A FECULENTS Riz
Salade verte Salade verte Chou rouge aux
Toutes ’;‘:’if’m“"s LEGUMES 1bié /3 /10 1bIé/3/10 pommes
luxembourgeoises Fromage blanc .
ou BIO Moelleux au citron
DESSERTS mal;gue 1616 /3/7

1 Céréales contenant du gluten 8 Fruits & coque
2 Crustacés 9 Céleri
) CEufs 10 Moutarde
A Poissons 11 Graines de sésame
5 Arachides 12 Anhydride sulfureux
& Soja 13 Lupin
L Lait et lactose 14 Mollusques
Les pré menus respectent les di itions légales en matiére o i i ires, é au régl nt de I"Union E

1168/2011



Déjeuner “, A bl
Ecole ; o nsampoie
Charlemag ne du ig%g";iNz g /f) 3 UNE RESTAURATION SAINE & NATURELLE

AU PLUS PRES DES TERRITOIRES

©:
>-<

=LUXEMBOURG

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

CHARLEMAGNE P E— 17-mars S 19-mars 20-mars

Nos pommes de
terre proviennent Tomates cerise
essentiellement de ENTREES Créme de Crécy Velouté de brocolis 3/10
producteurs
luxembourgeois
Compaution des
plett Farfalle
Filet de quorn pané Blanguette de
Notre viande de PLAT DU JOUR Ketchup Sauce carbonara poissons
beeuf provient 1hle/3 Sauce créme VG 1hie/4/7
d'éleveurs
luxembourgeois Fromage rapé
1ble/T7
Pommes de terre .
&,A FECULENTS orailbes Riz
Toutes nos carottes LEGUMES Epinards Bio Sa'ridf T:erte Chou-fleur curcuma
sont
luxembourgeoises 8 ) hocolat
ou BIO . rownies au choco
DESSERTS Yaourt aux fruits 1bIE/3/6/T

Les pré menus les dispositions Iégales en matiére d"allergies ali i ément au réglement de I'Union E
1 Céréales contenant du gluten 8 Fruits a coque
2 Crustacés 9 Céleri
3 CEufs 10 Moutarde
4 Poissons 11 Graines de sésame
5 Arachides 12 Anhydride sulfureux
6 Soja 13 Lupin
7 Lait et lactose 14 Mollusques




Déjeuner
}4){ Ecole Semaine N° 13 &Ansamble
|

Charlamag ne du 23/03 au 27/03 UNE RESTAURATION SAINE & NATURELLE

AU PLUS PRES DES TERRITOIRES

= LUXEMBOURG

Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

CHARLEMAGNE 24-mars 25-mars 26-mars 27-mars

Nos pommes de
terre proviennent Cornichons Céleri rémoulade
essentiellement de ENTREES Velouté Dubarry Salade 3/9/10/12
producteurs 3/10
luxembourgeois
L'
o
P . Spaghetti Filet de meriu sauce
Bouchée & la reine
Notre viande de PLAT DU JOUR 1bI&/3/T eﬁua‘goﬂ
boeuf provient Sauce Napolitaine 4/7
d'éleveurs
luxembourgeois Fromage ripé
. Blé
e&& FECULENTS . bt
Toutes nos carottes LEGUMES Sal‘zd‘fef:erte Butternut aumiel
sont
luxembourgeoises E B Clafouti
ou BIO . . romage Blanc utis aux pommes
DESSERTS clémentine 7 1blé/r3/7

Les présents menus respectent les dispositions légales en matiére d’ i ires, ément au ré de I'Union Es
116812011
1 Céréales contenant du gluten 8 Fruits a coque
2 Crustacés o Céleri
3 (Eufs 10 Moutarde
A Poissons 11 Graines de sésame
5 Arachides 12 Anhydride sulfureux
6 Soja 13 Lupin
7 Lait et lactose 14 Mollusques




