Déjeuner
Ecole Semaine N° 23 wﬁnsdmble

Charlemag ne UNE RESTAURATION SAINE & NATURELLE
=LUXEMBOURG du 01/06 au 05/06 AU PLUS PRES DES TERRITOIRES
Mercredi Vendredi
MAISON RELAIS 03-juin 05-juin

Salade verte Salade verte Salade verte
it CRUDITES Betteraves Radis Concombres
Torge/3/10/12 1orge/3/10/12 forge/3/10/12

Toutes nos : . Colin

pommesdeterre . 0ol Boeuf bourguignon Sauce citron
sont produites au Thies7 4-7

hetti
Luxembourg Spag -

Sauce Napolitaine Pommes de terre

(U FECULENTS

persillées u
Nos pommes "‘": F ol
terre proviennen ] )
essentiellement de LEGUMES Epr 7 Bio
producteurs
luxembouraeois u
Panna cotta Brownies aux haricots
DESSERTS Fruits de saison Coulis de framboises rouges
7 1blé/3/7
CORBEILLE DE FRUITS en dessert et collation
Les présents menus respectent les dispositions légales en matiére d° i ires, & auré de I'Union Eurcpéenne
116972011
Récoltés, élevés ou produits au Luxembourg E u E Légende codes allergénes
il Céréales contenant du glute 8 Fruits 3
Tous nos poissons sont labélisés Péche durable - 2 e Crustacés 5 o n c:l:rl;qm
3 Eufs 10 Moutarde
Issus du commerce équitable I 4 Poissons 1 Graines de sésame
5 Arachides 12 Anhydride sulfureux
B j 13 i
Issus de Fagriculture biologique B = e — = e




Charlemagne UNE RESTAURATION SAINE & NATURELLE

Déjeuner i
yQ¢ Ecole Semaine N° 24 Ansamble
- =LUXEMBOURG du 08/06 au 12/06 AU PLUS PRES DES TERRITDIRES

€ Ceat tocat
Salade Salade verte Salade verte
CRUDITES tomates Poivrons Mais
orge orge ol

I 1orge/3/10/12 1orge/3/10/12 1orge/3/10/12

e e Sauds!fe Lfe;eune Poisson pané

mmes de terre | - | ovin 0

::nf produites au Lol Sauce moutarde Sauce remoulade

Tble/3/4-7

Luxembourg 3/1blé/7/10 -

Purée maison Semoule
FECULENTS 7 b Sauce sicilienne 1blé
Fromage rapé
Thle/ 3/ 7
LEGUMES Ratatouille
Yaourt au miel Moelleux chocolat
DESSERT Fruits de saison banane
1ble /3/7
CORBEILLE DE FRUITS en dessert et collation
Les pré MENUS resp les dispasitions légales en matiére d'allergies alimentaires, conformément au réglement de I'Union Eurcpéenne
116912011
Reécoltés, élevés ou produits au Luxembourg ﬁ “ E Légende codes allerganes
1 Cersales contenant du gluten| 8 Frulis 8 cogue
Tous nos poissons sont labélisés Péche durable n 2 Crustaces El cealerl
3 CEuls 10 de
lssus ommerce équitable 4 Polasons 1 Gralnes de sésame
duc ! s Arachides 12 Anhydride sulfureux
. N 3 soja 13 Lupin
Issus de Pagriculture biologique _ 7 Lalt ot lactoss 14 Mollusgques




Déjeuner
Ecole Semaine N°25 S8 Ansamble

Charlemagne UNE RESTAURATION SAINE & NATURELLE

= LUXEMBOURG du 15/06 au 19/06 AU PLUS PRES DES TERRITOIRES

Lundi Mercredi Vendredi

15-juin 17-juin 19-juin

Salade verte Salade verte Salade verte
ot CRUDITES Mais et olives Concombres Poivrons
. Torge/3/10/12 Torge/3/10/12 Torge/3/10/12

Toutes nos Sauté de veau Poisson blanc
pommes de terre | 2 BIEE A0S Marengo Sauce vierge
sont produites au 1blé Lasagne de legumes

uxembourg 1hle/3/7

FECULENTS Riz sauvage Poh;nta
L . . Salade verte Epinards Bio
© L=el =5 | Jardiniére de légumes Torge/3/10/12 7 -

Nos viandes de

beeuf proviennent DESSERT Fromage Blanc Riz au lait chocolat Melon
déleveurs 7 3T
luxembourgeois
CORBEILLE DE FRUITS en dessert et collation
Les présents menus respectent les dispositions & en matiere d; ies alimentaires, conformément au réglement de I'Union Européenne
116912011
Récoltés, élevés ou produits au Luxembourg E “ E Légende codes allergénes
1 Céréales contenant du gluten & Frults & coque
Tous nos poissons sont labélisés Péche durable - 2 Crustaces a célerl
3 CEufs 10 Moutards
L 4 Polssons 11 Graings de s¢sams
Issus du commerce equitable I 5 Arachides 12 Anhydride sulfure ux
& Soja 13 Lupin
Issus de I'agriculture biclogique m iz Lalt et lactose 14 Mollusques




Déjeuner
w-‘ Ecole Semaine N° 26 &Ansamble

Charlemagne UNE RESTAURATION SAINE & NATURELLE
=LUXEMBOURG WU PLUS PRES DES TERRITOIRES
du 22/06 au 26/06
Mercredi Vendredi
© cut tocat 24-juin 26-juin
Salade verte Salade verte Salade verte
) CRUDITES Concombres Céleri Tomates
Nos viandes de 1orge/3/10/12 1orge/3/9/10/12 1orge/3/10/12
beeuf proviennent
d'éleveurs i
luxembourgeois - /L - .10 101 -] Chili con carne Li

|

Spaghetti

Brandade de morue

¢ b Sauce aux lardons 4/7
' Tblé/3/7
FECULENTS
LEGUMES Salade verte Salade verte Salade verte
lorge/3/10/12 lorge /3/10/12 Torge/3/10/12
Nos pommes de
terre proviennent Riz au lait Pastel de natal
essentiellement de DESSERT 7 Compote de pommes 1blé/3/7
producteurs
luxembourgeois CORBEILLE DE FRUITS en dessert et collation
Les présents menus respectent les dispositions légales en idre d"allergies ires, é au ré de I'Union Eur
116972011
Récoltés, élevés ou produits au Luxembourg E u E Légende codes allergénes
1 Céreales contenant du gluten| &8 Frults a coqus
Tous nos poissons sont labélisés Péche durable . 2 Crustaces 9 celerl
3 CEufs 10 Moutards
o 4 Polssons i1 Gralnes de sésame
Issus du commerce m I S Arachides 12 Anhydrids sulfuresux
[ 13 13 L In
lssus de Fagriculture biologique E 7 oot imeioms 12 Monusa:




Déjeuner
w-‘ Ecole Semaine No 27 “’Ansdmble

Charlemagne UNE RESTAURATION SAINE & NATURELLE

— LUXEMEOURG du 29/06 au 03/07 AU PLUS PRES DES TERRITOIRES
Lundi Mercredi Vendredi
9 Cest.focat 29-juin 01-juil 03-juil

Salade verte
Céleri
Torge/3/9 /10/12
Spaghetti
1bié

Olives, tomates
cerises
7

Salade verte
t CRUDITES Carottes rapées
Torge/3/10/12

bouchée de blé
L n el ketchup mayonnaise
1blé/3/7 /10

Saumon au citron
4

Toutes nos
pommes de terre

Sauce Napolitaine

et
sont produites au Tagliatelle fromage ripé Boulgour
Luxembourg FECULENTS 1ble/3 g P 1 ble

Brocolis aux amandes
8 amandes

Salade verte
1orge/3/10/12

LEGUMES Haricots verts

Nos viandes de
boeuf proviennent DESSERT meage_bianc au Muffin aux framboises ., .
F miel b6/ 3/7 Fruits de saison
déleveurs 7 e
luxembourgeois

CORBEILLE DE FRUITS en dessert et collation

Les présents menus respectent les dispositions légales en matiére d jies ali au ré de I'Union Européenne
11632011
Récoltés, élevés ou produits au Luxembourg E u E Légende codes allerpénes
1 Cersales contenant du gluten -] Frultz a coque
Tous nos poissons sont labélisés Péche durable . 2 cr E] calsrl
3 Eufs 10 Moutards
lssus du commerce équitable 4 Polssons 11 Gralnes de sésame
I 5 Arachides 12 Anhydride sulfureux
. ) . [ Soja 13 Lupin
Issus de 'agriculture biologique H i Lalt ot lactose 14 Mollusgues




Déjeuner i
>¢‘ é g Ie Semain e No 28 UNE Eﬁmﬁgﬁmgle
Yy

Charlemagne
:LU){EMBQURGQ du 06/07 au 10/07 AU PLUS PRES DES TERRITOIRES

Lundi Mercredi Vendredi
€ Cesttocat 06-juil 08-juil 10-juil
Salade verte Salade verte
(54 CRUDITES radis Céleri rémoulade
Torge/3/10/12 Torge/3/9/10/12
Croustillant de poulet
Toutes nos 1blé/3 .
pommes de terre PLAT DU JOUR Sauce aigre douce Ravioli au fromage
]
Sauce Arabiata
St idrmandell FECULENTS Riz Thien
Luxembourg
Légumes asiatigues Salade verte
LEGUMES ] Torge/3/10/12
Nos viandes de i
beeuf proviennent DESSERT Fruits de saison Yaourt aux myrtilles
d'éleveurs 7
luxembourgeois
CORBEILLE DE FRUITS en dessert et collation
Les présents menus respectent les dispositions légales en matidre d' ies alimentaires, ément au ré de I'Union E
1169/2011
Récoltés, élevés ou produits au Luxembourg E “ E Légende codes allergénes
1 Carsales contsnant du gluten 8 Frults & coqus
Tous nos poi sont labélisés Péche durabl ' 2 Crustaces E] celerl
3 Eufs 10 M outards
Issua dll commerce ém.-m I 4 Polssons 11 Graines de s6same
o5 Arachldes 12 BUlfuraux
[ Soja 13 Lupin
Issus de Fagriculture biologique Ei T Lott ot Iactoss Ta Mollusques |




